Ukazkovy projekt pro
fast food

Akce celé kuchyné
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Sestava varny pro fast food




Pracoviité varna ¢ast

1- Pracowni still s dfezem, polici a zasuvkovym blokem

2- Plynovy dvouhoiak

3- Grilovad deska kombi

4 Fritéza dvojita

5- Udriovat hranolek

6~ Pracovni stiil s polici a posuvnymi dvitky
1- Gyros

8 Salamander

9 Police pod salamaner

10- Rozpékadi pec na pizzu

11- Police pod pec

12- Nasténna digesto s osvétlenim a tuk.filtry
13- Chiadici stal

14- Ohivaé parki

15- Umyvadlo s bezdotykovou baterii

Pracoviité vydejni éast

16- Zasobnik na podnosy
17-Vodni lazei

18- Zasobnik na talife

19- Vyhfivan vitrina

20- Chlad.stiil s chlazenou vanou
21- Chladidi vitrina

22-Vyéepni zafizeni

23-Kasa

PC-61G
FTHR-60 E
FE-74E
UH-12 IL1

DE-1A
SE-TOM
DSE-H7
FP-36
PN-54

SCH-2D
HD-4N
UM - 43

BMPD-3x1/1 x
0TP-1 2x
VEC- 208

Cenovou rozvahu pro pracovisté fast foodu, s ohledem na pfilis
velkou rozmanitost vybaveni techto provozd, nelze stanovit.

Tyto typy provezl zacinaji byt velmi oblibené. Ve srovndni s restauracemi s
obsluhou se dostdva zdkaznikovi rychlejstho obslouzeni, momosti volby
stravy ,na posledni” chvili dle momentalni chuti avsak méné komfortniho a
komorniho prostredi ke stravovani. Samotny ,fast food” miize byt prezento-
vdn pouze jednoduchou vydejni linkou, nebo mohutnym systémem vydejnich
ostrivkil s nabidkou nepieberného mnaZstvi teplych a studenych jidel.

Velmi Casto jsou navrZeny v letistich, v jidelnim centru obchodnich domd,
viude tam, kde je potfeba odbavit velky pocet strévniki v minimdlnim Case.
Viastni' ,fast food” obvykle navazuje na kuchyf, kterd veskerou stravu pri-
pravuje. V zézemi vydeje se pouze jidla dohotovuii, nebo se pfipravuji jidla
minutkovd.

NavrZeni kuchyriské technologie je dédno ,propustnosti” a vykonem vydeje.
Podle téchto parametril Ize pouZit dle potfeby viechny vykonové fady
,RMLOTUS 600", “RM LOTUS 700" a ,RM LOTUS 900"

Ve studii nejsou zakresleny dalsi navazujici pracovisté, které jsou viak nezbyt-
né nutné pro spravny chod gastronomického provozu. Jednd se predevsim o
varnu, umyvarny nadobi, pfipravny, skladové hospodafstvi, socidini zdzemi
pro zaméstnance apod.
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FE - 74 Fritéza elektricka
~ obsah oleje Tx7-81 1x4-5 |
« celonerezové proveden!
«spec. Uprava nerezové topné spiraly
+ studend z6na :
-« kantrolka chodu a vyhratt
« regulace teploty 50-190 °C

Vybrané produkty

FTH - 30E Grilovaci deska hladka elektricka e :
» provedeni celonerezoye - rozmeér kose: 1x19,5x 24,5 x 12 om

¢ e . 1125 5% 12am
» pracovni placha z teplovadné slitiny iy 2
« requlace teploty 50 — 306°C rozmérvem:45x42x30v
« kontrolka chedu a vyhiat
+ nadobka na tuk, lopatka
« rozmér pracovni plochy : 32,5 x 48 cm

rozmérvem: 33 x53x22v

BMPD-3-1/1 Vodni lazefi pojizdna délena
« 35 GN1/1-200 ;

- «sam. ovladdni pro kazdou vanu

« kontrolka zapnut’ a vyhiat

« regulace teploty 30-90°C

= ovlddani na del3f strané

« 3x vypustny ventil

- celonerezové provedeni

« 2x nebrdénd koletka @ 12,5 em

« 2x bridénd kolecka @ 12,5 ¢cm

rozmérvem: 124,9x67,4x90v

FP - 36 Rozpékaci pec na pizzu

« celonerezové provedeni

+ 2d5uvka 5 rostem

«requlace teploty 50 - 320°C

«Casovad 0 — 15 min, + trvalé zapnuti

» fozmér ynitfnino prostory : 34 x 34 x 8 am

rozmérvem: 55x43x37,5v

SCH 2D Stiil chladici dvoudvérovy
- celonerezové provedeni

« pro wlodent GH 1/1
g « pro wlaZeni GY 1/1
HD - 4N Ctyftrnovy s nadobkou « nucen cirkulace vaduchu
- (tyftrnovy ohfivat rohlikil a parki ~ provozni teplota - 2 °C / + 8(
- celonerezové provedeni « chladicl agregdt vpravo
- regulace teploty 50 - 90 °C « horni deska bez zadniho lemu
- vypinac a kontrolka chodu rozmérvem: 142 x70x 90y

+ sklenéna nadoba na ohfev parki

- samostatné vyhfivani hrotl a nddobky

- dve trovné vykonu pro ohievtmi

« trny z lesténeho hliniku

- priimer trnw 25 mm, délka tru 19 cm

-+ dérované dno a délici pficka nadoby

« rozmér skienéné nadoby v em: @19,35x 24 v
rozmérvem: 30x48x35v

Akce celé kuchyné




